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L E  P R O J E T  

Ontwikkelen van een slimme 
microchip die de versheid 

van de verpakte 
voedingsproducten in real 

time meet Mathias Vanwolleghem 
Onderzoeksmedewerker

Met steun van het Europees Fonds voor Regionale Ontwikkeling

D E  D O E L S T E L L I N G E N
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H E T  P R O J E C T

D E  P R O J E C T P A R T N E R SD E  P R O J E C T L E I D E R

Voedselverspilling bestrijden die in 
Europa jaarlijks 88 miljoen ton 
bedraagt, nl. 173 kg per persoon 
 
Slimme verpakking 2.0 ontwikkelen 
tegen een lage kostprijs 
 
Een alternatief bieden voor de vaak 
minder betrouwbare 
houdbaarheidsdatums

D E  A C T I E S

De chemische ontbinding kennen van 
de verpakte verse voeding tijdens de 
opslag 
 
De aanwezigheid meten van moleculen 
die wijzen op chemisch bederf dankzij 
innovatieve technologie 
 
De stakeholders binnen de 
voedingsmiddelenindustrie informeren 
over de slimme voedingsverpakkingen 

Onderzoeksmedewerker

M E E R  I N F O R M A T I E :

Mathias Vanwolleghem 

mathias.vanwolleghem@univ-lille.fr

EFRO
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Wetenschappers ontwikkelen 
versie 2.0 bij 

voedselverpakkingen om te 
hinderen dat we vers voedsel 

te snel en ondoordacht 

weggooien. 

Een artificiële, uiterst 
gevoelige neus aan de 

binnenkant van de verpakking 
en dit met een laag 

prijskaartje.

TERAF       D
NIETS GAAT VERLOREN!
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technologie onder 

octrooi
1  

Belgische en Franse 

labo's
4 

gezamenlijke, grensoverschrijdende 

doctoraatsonderzoeken2 

bedrijven die lid zijn van een 

industrieel comité van toezicht
1 0  

jobs in de grensoverschrijdende 

voedingsmiddelenindustrie
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PROJECT 
VAN 
DE MAAND 

https://terafood.iemn.fr/
http://www.univ-reims.fr/minisite_152/?minisite_96/
https://www.iemn.fr/
https://vmicro.fr/
https://www.flandersfood.com/
https://www.ugent.be/
https://lpca.univ-littoral.fr/

